
世界中で人気上昇のシードルですが、フランス北西部のブルターニュでは古くからシードルの名産地でした。
シードル専用のりんごの品種は小ぶりで皮が厚く、ポリフェノールが多く味にキレと深みがあることが特徴です。 
甘味、酸味、苦味、渋味などそれぞれに特徴ある40種類ものりんごを厳選してバランスよくブレンドされたシードル ヴァル ド ランス
は高品質でフランス国内で揺るぎない評価を得ています。
 
フランスの若い醸造家達は、伝統を守りつつシードルの価値を高める為、丁寧に時間をかけたシードル造りに取り組んでいます。
そしてシードルをもっと気軽に楽しむ文化も広がり、カフェやパブでは生ビールのサーバーと並んでシードル もサーバーから提
供され、ビール感覚でシードルを飲める店も増えてきています。プラスティック製の強度な樽「キーケグ」は金属製の樽と比較し
効率よく安全な運搬が可能で、コストも抑えることが可能となりました。またガスが抜ける心配もなく、いつでもフレッシュな風
味を保ち、溌溂とした発泡を楽しむことができます。
 
フランス有数の大手のシードルメーカーの中でも伝統製法が守られた「ヴァル ド ランス」ですが、“シードル ヴァル ド ランス 
フュット キー ケグ”は新たな取り組みです。
いままでのフランス料理やガレット料理店での提供だけではなく、一般的なカフェ、そしてビールをメインとして提供されてき
たパブを始め幅広いジャンルの飲食店、屋外のイベント会場、スポーツ観戦の場など、これからもっと身近にシードを楽しんでい
ただく機会が増えることになります。この機会にぜひ、健康志向のシードルをフレッシュに提供できる“シードル ヴァル ド ラン
ス フュット キー ケグ”をご導入ください。
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フランス産本格シードル“ヴァル ド ランス”の生樽登場！

軽量で
持ち運びしやすい
プラスチック製

低アルコール、
グルテンフリー

日本初上陸

濃縮還元果汁不使用
砂糖・香料無添加
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レ セリエ アソシエはランス湾の深い入り江の街プルディアンに、12人の生産者によって1953年
に設立された組合です。今日では300人近くの契約農家が厳選されたシードル用りんごの栽培
に従事しています。
2001年にISO9001を、また2008年には環境に配慮した醸造所としてISO14001 Level5を取
得。フランスに数多くあるシードルメーカーの中でも、濃縮還元
果汁や砂糖を一切加えず、その年に収穫されたブルターニュ産の
りんごの天然果汁のみを使用するという伝統的製法を今日まで
受け継いでいる、シードル醸造所です。
ロングセラーのヴァル ド ランスはこれまでパリ農作物コンテス
ト金賞など数々の賞を受賞。シードル職人の匠の技と現代的品質
を誇る最高級のシードルづくりを続けています。

レ セリエ アソシエ社の伝統
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単品サイズ

シードル  ヴァル  ド  ランス
フュット  キーケグ  ブリュット
20L
3271472000165
１
フランス
4.5%
250mm×250mm×57.5mm
22kg（総重量）
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製品詳細

販促物、SNS用のイメージ画像はこちらからダウンロード可能です
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　(現在工事中） 

ヴァル ド ランス オリジナルグラス
250cc

ヴァル ド ランス オリジナルボレ
（シードルボウル）200cc

使い終わった樽は、

潰してペットボトルと

同様に処分可能です

専用のジョイントが

必要となります

天然発酵の本格シードル。
大地の恵みをそのままに。


