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ブルトンテロワールから造られる、
表現力豊かな醸造酒の数々。

ディスティルリー デュ
ゴルヴェロ

ゴルヴェロ蒸留所は1984年に誕生し、2012年に
醸造家Nicolas Poirier（ニコラ ポワリエ）によって
引き継がれました。
24ヘクタールの果樹園ではブルターニュが起源の
りんごにこだわり、風味豊かで多様性に富んだ有機
りんごを自家栽培。
ブルトンの伝統的技法で、食前酒や蒸留酒を含む
さまざまな高品質の製品を開発しています。

輸入元：株式会社 ル ブルターニュ Tel. 03-3235-6450 ・ Fax. 03-3235-6454
cidre@le-bretagne.com ・ le-bretagne.com東京都新宿区神楽坂4-2 山本ビル
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シードルを蒸留して造られたりんごのブランデー
（オー・ド・ヴィ・ド・シードル）。ノルマンディーのカル
ヴァドスが有名ですが、おとなりのブルターニュ産は
フィーヌ・ド・ブルターニュと呼ばれAOCの対象と
なっています。フレンチオークの樽でじっくりと熟成、
3年以上のものをブレンドし、気品のあるウッディなア
クセント、フルーティーなブーケ。化粧箱入り。

ディスティルリー デュ ゴルヴェロ
フィーヌ ブルターニュ AOCトラディション

〈ブランデー〉

700ml / アルコール分：40％
JAN:4540656001267 / 入り数：6

Distillerie du Gorvello /
Fine Bretagne AOC Tradition

オー・ド・ヴィ・ド・シードル（シードルを蒸留したり
んごのブランデー）とブルターニュの希少な青りん
ご（ギルヴィック種）をブレンドしたユニークなデ
ザートワイン。食前酒として、またフォアグラやブ
ルーチーズなどと相性が良い。サン=テグジュペリ
の小説「星の王子様」の名前がつけられています。
有機ラベルFR BIO-01取得。

ディスティルリー デュ ゴルヴェロ
プティ プランス ギルヴィック

〈リキュール〉

700ml / アルコール分：17％
JAN:3760198070014 / 入り数：6

Distillerie du Gorvello /
Petit prince Guillevic

ブルターニュ地方特有の希少なギルヴィック種（青
りんご）のみで造られ、シャンパンゴールドの色がと
ても美しい。少し酸味のあるフレッシュな香りとフ
ルーティーさが特徴で、りんごの蜜のようなしっか
りとした甘さと酸味のバランスがとても良く、アペ
リティフやデザートに最適です。また、ハーブやスパ
イスを使ったお料理との相性が抜群です。
有機ラベルFR BIO-01取得。

ディスティルリー デュ ゴルヴェロ
シードル キュヴェ ギルヴィック

〈シードル〉

750ml / アルコール分：4％
JAN:4540656001274 / 入り数：6

Distillerie du Gorvello /
Cuvée Guillevic

Cuvée
Guillevic

Petit prince
Guillevic

Fine Bretagne
AOC
Tradition
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